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Appetisers

ITEM

Onion Bhaji

Fines rondelles d'oignons mélangées a de la farine de lentilles, ensuite plongées dans I'huile chaude jusqu'a obtenir un...

Seekh Kebab

Finely minced lamb rolled in a skewer, flavoured with specially blended Indian herbs and cooked in clay oven.

Vegetable Samosa

Un croustillant triangle de pate abrite un mélange de légumes doucement épicés, frits jusqu'a obtenir une teinte dorée e...

Vegetable Kebab

Fresh vegetables, mashed and marinated in gram flour then deep fried. A very popular dish from northern India.

Tandoori Chicken

Spring chicken marinated with Indian herbs and yogurt then cooked in a clay oven.

Tandoori Chicken Tikka

Morceaux de poulet tendres imprégnés de yaourt, ail, fines herbes aromatiques fraichement broyées et épices, grillés dan...

Tandoori Boti Kebab

Savoureux morceaux d'agneau grillés au barbecue, marinés dans du yaourt, des papayes et un mélange d'herbes aromatiques...

Tandoori Fish (Mackerel)

Fresh whole mackerel specially seasoned and cooked in clay oven.

Shami Kebab

Une préparation savoureuse de viande d'agneau mélangée a des lentilles fraiches et des herbes aromatiques, puis délicate...

Chicken Shashlik Kebab (Appetisers)

Morceaux de poulet tendre, marinés dans des épices douces, grillés lentement au charbon de bois aux c6tés d'oignon, toma...

Eastern Delight For Two

Un assortiment varié de spécialités tandoori, soigneusement choisi pour deux personnes.

Vegetable Pakora

Légumes divers finement hachés, enrobés de farine de pois chiche, puis plongés dans I’huile jusqu’a ce qu’ils soient dor...

Delicacy of Bengal

A tempting selection of vegetarian appetisers.

Chicken Pakora
Chicken tikka dipped in lightly spiced gram flour sauce and then deep fried. A very popular dish in India.

Prawn Jalpori Pakora

Morceaux de crevettes enrobés d'épices et frits jusqu'a une belle teinte dorée.

Tandoori Jumbo Prawns

De grosses crevettes baignées dans un mélange subtil d'épices, puis délicatement réties dans un four en terre cuite.

Vegetable Sides

ITEM

Chana Bhuna

Chickpeas cooked with onions.

Aloo Gobi

Potato and cauliflower spiced and cooked with a dry sauce.

Mutter Paneer

Pois verts et fromage cottage mijotés dans une sauce douce.

Malai Kofta

Boulettes de Iégumes farcies au fromage et aux noix, mijotées dans une sauce crémeuse et onctueuse.

PRICE

€4.95

€5.50

€4.95

€4.95

€5.50

€5.50

€5.50

€5.95

€5.50

€5.50

€11.95

€4.95

€10.95

€5.50

€5.95

€8.95

PRICE

€6.00

€6.00

€6.50

€6.50



ITEM

Saag Paneer

Epinards mijotés avec du fromage indien tendre.

Saag Aloo

Pommes de terre mijotées avec des épinards.

Mushroom Bhaji

Chopped mushrooms cooked with tomatoes in a mildly spiced sauce.

Dal Tadka

Lentils cooked with tomatoes and aromatic herbs.

Aloo Jerra

Pommes de terre tendres mijotées a sec avec des graines de cumin aromatiques.

Bombay Aloo

Pommes de terre mijotées avec des herbes dans une sauce légerement épicée et seche.

Chana Palak
Chickpeas cooked in spinach.

Saag Bhaji
Spinach.

Tandoori Specialities

ITEM

Tandoori Chicken (Tandoori Specialities)

Poulet tendre mariné dans des herbes indiennes et du yaourt, cuit délicatement dans un four tandoor en terre cuite.

Special Tandoori Mixed

Un assortiment unique combinant poulet tandoori, poulet tikka, boti kebab, sheek kebab, et gambas tandoori.

Tandoori Chicken Tikka (Tandoori Specialities)

Morceaux de poulet juteux imprégnés de yaourt, ail, herbes fraichement moulues et épices, lentement grillés dans un four...

Chicken Shashlik Kebab (Tandoori Specialities)

Morceaux de poulet tendre, marinés dans des épices douces, grillés au charbon de bois avec oignon, tomates, poivron vert...

Tandoori Jumbo Prawn

Jumbo prawns, marinated and mildly spiced, cooked on skewers over charcoal.

Tandoori Boti Kebab (Tandoori Specialities)

Barbecued pieces of lamb marinated in yoghurt, papayas, and aromatic herbs and spices.

Chef Recommendations

ITEM

Butter Chicken

Faux-filet de poulet tandoori mijoté dans une sauce onctueuse de tomates et créme, agrémenté de noix croquantes.

Diced Chicken Tikka Masala

Morceaux de poulet assaisonnés, grillés lentement au charbon de bois, nappés d'une sauce onctueuse a la creme agrémentée...

Chicken Korma

Chicken mildly spiced with a touch of yoghurt, cream seasoning, onions, and nuts.

Murgh Tikka Lababdar

Morceaux de poulet grillés au tandoor, mijotés dans une sauce a base d'oignon et de tomate, agrémentés d'oignons hachés,...

Lamb Korma

Lamb mildly spiced with a touch of yoghurt, cream seasoning, onions, and nuts.

Lamb Grilled Tikka Masala

Morceaux d'agneau grillés au charbon accompagnés d'une sauce onctueuse a la créeme, rehaussée d'oignons, de gingembre fra...

PRICE

€6.50

€6.00

€6.00

€6.00

€6.00

€6.00

€6.00

€6.00

PRICE

€11.95

€15.95

€11.95

€11.95

€15.95

€11.95

PRICE

€13.50

€13.50

€13.50

€13.50

€13.50

€13.50



ITEM

Tandoori Jumbo Prawn Masala

De succulentes crevettes géantes sont marinées avec des épices avant d'étre grillées sur charbon de bois. Elles sont ens...

Pasanda

Des morceaux tendres de poulet ou d'agneau mijotés dans une sauce onctueuse aux amandes et creme fraiche, garnis de noix...

Vegetarian Dishes

ITEM

Mixed Vegetable Curry

A combination of fresh vegetables cooked in flavoured sauces.

Vegetable Jalfrezi

Cooked with fresh green chilli and green pepper, tomatoes, and fresh ginger.

Vegetable Chilli Masala

Un mélange de légumes mijotés avec des piments verts frais, associés a un assortiment d'herbes et d'épices aromatiques.

Chana Paneer

Chickpeas et fromage cottage mijotés dans une sauce aux épices moyennes.

Shahi Vegetable Korma

Mixed vegetables mildly spiced with a touch of yoghurt, fresh cream, seasoning, onion, and nuts.

Beef Dishes

ITEM

Bhuna Beef

Diced tender beef cooked with green pepper, tomatoes, and fresh ginger.

Beef Jalfrezi

Morceaux de boeuf délicatement mijotés avec du piment, du gingembre frais, du poivron vert, des oignons et des tomates.

Beef Madras

Morceaux de boeuf mijotés dans un mélange piquant d'épices exotiques, offrant une chaleur intense et une saveur acidulée.

Beef Masala

Boeuf mijoté doucement avec des épices parfumées et des herbes, cuisiné avec des tomates juteuses et couronné d'un ceuf.

Beef Dopiaza

Morceaux de boeuf marinés mijotés avec des oignons et un mélange d'herbes dans une sauce moyenne, le tout agrémenté d'oig...

Kalimiri Gorur Mangsho

Sliced beef cooked with caramelized onions, tomatoes, ginger, garlic, and spices infused with coconut milk and black pep...

Chicken Dishes

ITEM

Chicken Bhuna

Diced spring chicken cooked with green pepper, tomatoes, and fresh ginger.

Chicken Chilli Masala

Tender chicken cooked with fresh green chillies, herbs, and spices.

Chicken Masala

Poulet épicé en douceur mijoté dans des tomates parfumées, fini avec une touche d'ceuf.

Chicken Dopiaza

Morceaux de poulet marinés mijotés avec une abondance d'oignons et un mélange de fines herbes dans une sauce moyennement...

Chicken Madras

Morceaux de poulet mijotés dans une sauce épicée, rehaussée d'épices traditionnelles, pour offrir une expérience piquant...

PRICE

€16.95

€13.50

PRICE

€10.50

€10.50

€10.50

€10.50

€10.50

PRICE

€12.50

€12.50

€12.50

€12.50

€12.50

€12.50

PRICE

€11.95

€12.50

€11.95

€11.95

€12.50



ITEM PRICE

Chicken Jalfrezi €12.50

Diced spring chicken cooked with green pepper, tomatoes, and fresh ginger.

Balti Chicken €11.95

Morceaux de poulet de printemps marinés dans du yaourt et des épices fraiches, délicatement sautés sur une poéle en font...

Karahi Chicken €11.95

Morceaux de poulet tendre mijotés avec un mélange délicat d'épices orientales et de coriandre fraiche.

Chicken Rogan €11.95

Filet de poulet mijoté avec des herbes aromatiques, un mélange d'épices, et des tomates fraiches.

Kerala Chicken Curry €12.50

Chicken morsels, tossed with sliced onions, cooked in typical South Indian style with a dash of tamarind pulp and coconu...

Lamb Dishes

ITEM PRICE

Bhuna Gosht €12.50

Diced lamb cooked with green pepper, tomatoes, and fresh ginger.

Meat Jalfrezi €12.95

Morceaux d'agneau mijotés avec des piments, du gingembre frais, du poivron vert, de I'oignon et des tomates.

Balti Gosht €12.50

Morceaux d'agneau marinés dans un mélange de yaourt et d'épices fraiches, cuits doucement dans une poéle en fer avec du...

Karahi Gosht €12.50

Morceaux d'agneau mijotés tout doucement avec des épices orientales aromatiques et une touche de coriandre fraiche.

Dahie Gosht €12.50

Tender lamb blended with a mixture of carefully selected herbs and spices cooked with a spoonful of yoghurt.

Rogan Josh €12.50

Lamb spiced with herbs and fresh tomatoes.

Meat Masala €12.50

Faux filet mijoté avec des épices et herbes, agrémenté de tomates et complété d'une touche d'ceuf.

Saag Gosht €12.50

Tendres morceaux d'agneau mijotés avec des épinards savoureux.

Meat Chilli Masala €12.95

Agneau en dés mijoté avec des piments verts frais, rehaussé par des herbes aromatiques et un mélange d'épices.

Lamb Dopiaza €12.50

Diced marinated lamb cooked with onion mixed herbs in a delicious medium sauce and garnished with crispy fried onions.

Lamb Madras €12.95

Fairly hot, exotic flavoured lamb, and cooked with special spices to produce a hot tangy taste.

Malabar Lamb Curry €12.95

Des morceaux de gigot d'agneau mijotent lentement avec des oignons caramélisés et des tomates, le tout embelli par une i...

Gosht Nawabi €12.95

Morceaux d'agneau accompagnés de viande hachée, rehaussés de noix et de condiments parfumés, arrosés d'une eau aux aréme...

Seafood Dishes

ITEM PRICE

Prawn Bhuna €12.50

Mildly spiced prawns cooked with herbs and a touch of fresh ginger and garlic.

Prawn Masala €12.50

Delicately spiced cooked with fresh ginger and garlic.



ITEM PRICE

Jumbo Prawn Jalfrezi €16.95

Crevettes géantes mijotées avec poivrons verts, tomates et gingembre frais.

Jumbo Prawn Masala €16.95

De succulents gros crevettes assaisonnés d'épices aromatiques et relevés d'une pointe de gingembre frais.

Jumbo Prawn Bhuna €16.95

De généreuses crevettes sont mijotées avec des oignons nouveaux, du poivron vert, des tomates et du gingembre frais, off...

Fish Masala Salmon €14.95

Morceaux de saumon assaisonnés aux épices et herbes, une spécialité maison.

Fish Makhani Salmon €14.95

Mild. Delicately spiced salmon cooked with a mild creamy sauce.

Jhinga Mango €16.95

Jumbo prawns cooked in a delicious mango flavoured sauce tempered with curry leaves and mustard seeds.

Roshni Jhinga €16.95

De généreuses crevettes mijotées avec des poivrons, des piments, une touche de jus de lime frais, le tout enrobé d'une s...

Biryani Dishes

ITEM PRICE

Chicken Biryani €14.95

Basmati parfumé, relevé d'épices modérées, accompagné de tranches de concombre et de tomate fraiches. Présenté avec un c...

Lamb Biryani €15.50

Basmati rice cooked together with lamb, flavoured with saffron, and mild oriental spices, garnished with nuts and served...

Vegetable Biryani €12.95

Basmati rice cooked together with vegetables, flavoured with saffron, and mild oriental spices, garnished with nuts and...

Special Eastern Biryani €17.95

Agneau savoureux, poulet tendre, crevettes et Iégumes frais mijotés avec du riz basmati, garnis de noix et d'une omelett...

Prawn Biryani €17.95

Riz basmati mélangé avec des crevettes, safran et épices orientales douces, agrémenté de noix, raisins secs, tomates et...

Bread and Rice

ITEM PRICE

Boiled Rice €1.95

Riz vapeur léger, parfait pour accompagner tous vos plats de curry avec simplicité.

Garlic Naan €3.25

Pain naan a base de farine levée, délicatement beurré, agrémenté d'éclats d'ail frais.

Egg Pilau Rice €3.25

Riz basmati moelleux, soigneusement cuit avec des ceufs frais, dans un mélange délicat d’épices aromatiques. Les grains a...

Naan €2.25

Pain plat moelleux a base de farine levée, servi légerement badigeonné de beurre fondant.

Keema Naan €3.25

Leavened flour bread moisturised with butter and stuffed with minced lamb.

Peshwari Naan €3.25

Leavened flour bread moisturised with butter and stuffed with almonds and sultanas.

Cheese Naan €3.25

Pain naan doux, doré au four tandoor, garni d'une généreuse couche de fromage fondant et badigeonné de beurre pour une t...

Coriander Naan €3.25

Leavened flour bread moisturised with butter and stuffed with fresh coriander.



ITEM PRICE

Onion Kulcha €3.25

Leavened flour bread moisturised with butter and stuffed with freshly chopped onion.

Chapati €2.00

Ce pain plat de blé entier est finement roulé et cuit avec soin sur un dessus chaud, offrant une texture douce et un god...

Pilau Rice (Basmati) €2.25
false
Mushroom Pilau Rice €3.25
false
Chips €2.25
Special Fried Rice €3.50

Picked for you

ITEM PRICE

Chicken Shashlik Kebab €11.95

Morceaux de poitrine de poulet marinés dans un mélange d’'épices légeres, grillés lentement sur charbon de bois avec oign...



